
Allergene: A: Glutenhaltiges Getreide, A1:  Weizen, A2: Dinkel, A3: Khorasan-Weizen, A4: Roggen, A5: Gerste, A6: Hafer, B: Krebstiere, C: Ei und Eiprodukte, D: 
Fisch und Fischerzeugnisse, E: Erdnüsse, F: Soja, G: Milch und Milcherzeugnisse, H: Schalenfrüchte, H1: Mandeln, H2: Haselnüsse, H3: Walnüsse, H4: Kaschunüsse, 
H5: Pecannüsse, H6: Paranüsse, H7: Pistazien, H8: Macadamianüsse, H9: Queenslandnüsse, I: Sellerie, J: Senf, K: Sesam, L: Sulfite und Sulfate, M: Lupine, **: 
Konservierungsstoffe 

 

Empfehlung des Chefs 
 
 

 

Spargelcremesuppe mit Butter Croutoun A,G, 
6,90€ 

 

Bunter Salatteller mit A,C,D,I,J, 
gebackenen Tintenfischringe in Essig-Öl Dressing  

15,90€ 
 

Gegrillte Hähnchenbrust auf frischen Linguini A,H5, 
in Bärlauch-Pinienkernen Pesto und Cherrytomaten 

16,90€ 
 

Grüne und weiße Spargel Risotto mit G.H3,  
Kirschtomaten und gerösteten Walnüssen dazu frische Parmesan 

17,90€ 
 

Argentinischer Rinderländensteak (200g)  
mit Bärlauch Pesto Soße dazu Kartoffel-Zuccini Gratin, A,C,I,J, 

24,90€ 
 

Frischer Spargel A,C,G 
mit Sauce Hollandaise und Babykartoffeln :--14,90€ 

+ Gekochter Schinken    16,90€ 
+Kalbschnitzel               22,90€ 

+Lachssteak vom Grill D  23,90€ 
 

Hausgemachter Erdbeer Tiramisu A,G**, 
6,90€ 

 

Wir wünschen Ihnen einen guten Appetit! 

 @leosloungemuc 


